
                                                 

 

 

 

 

 

CERCARE NEI CAMPI LE ERBE SPONTANEE CHE SI MANGIANO 

  

Argomento BOTANICA/CUCINA 

Tipologia Corso 

Descrizione 

Un crostino con una salsa di achillea, 
salvastrella e noci? Una frittata di porri 
selvatici? Un'insalata di terracrepolo, 
ingrassaporci, trinciatella ed aceto-
sella?  

Tutto questo sarà possibile parteci-
pando a questo corso che è un mix di 
semplice botanica e gustosa cucina 
di una volta. 

Caratteristiche generali 

dell'attività 

Altre informazioni 

Qualora ci fossero molte richieste 

nell'area della Valdinievole possibilità 
di realizzazione di un altro corso a 
Pescia con le stesse caratteristiche. 
Il corso prevede sei lezioni in aula e 
due uscite in campo. 

  

Località di svolgimento 

Pistoia - Aula Cia Servizi srl - Via E. Fermi 
1/a.  
(Le uscite in campo verranno 
concordate con gli allievi). 

Durata 20 ore 

Numero massimo allievi 20 

Orario di massima previsto 

Due/tre giorni la settimana in orario 
tardo pomeridiano (ore 17,00 - 19,00); 
n° 2 uscite di 4 ore in campo. 

Inizio previsto Marzo 2009 

Svolgimento dell'attività 

Fine previsto Aprile 2009 

  

Costo € 60,00 

Costo orario 3,00 

Sussidi forniti gratuitamente 

Dispense cartacee o a richiesta 
telematiche. 

Sussidi da acquistare Nessuno. 

Costi 

Modalità di pagamento 1 rata ad inizio corso. 

      

Agenzia educativa Cipa-at Pistoia   

  

 


