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	PROGRAMMA DEL CORSO DI FORMAZIONE: ADDETTI AD ATTIVITA’ ALIMENTARI COMPLESSE                                                         

	

	

	

	Modulo
	Ora
	Lezione n°
	Titolo modulo
	Argomento
	Docente
	Data
	Orario

	1
	1
	1
	Rischi e pericoli alimentari
	Rischi e pericoli alimentari: chimici, fisici, microbiologici e tecniche di prevenzione
	Di Bonaventura Daniela
	Da definire
	Da definire

	
	2
	
	
	Rischi e pericoli alimentari: chimici, fisici, microbiologici e tecniche di prevenzione
	
	
	

	
	3
	
	
	Metodi di autocontrollo e principi sistema HACCP
	
	
	

	
	4
	
	
	Obblighi e responsabilità dell’industria alimentare
	
	
	

	2
	5
	2
	Conservazione degli alimenti - Igiene
	Tecniche di conservazione degli alimenti
	Di Bonaventura Daniela
	Da definire
	Da definire

	
	6
	
	
	Approvvigionamenti materie prime
	
	
	

	
	7
	
	
	Pulizia e sanificazione dei locali e delle attrezzature
	
	
	

	
	8
	
	
	Igiene personale
	
	
	

	3
	9
	3
	Individuazione e controllo rischi


	Metodi e tecniche di individuazione e controllo dei rischi specifici nelle principali fasi del processo produttivo delle singole tipologie di attività
	Di Bonaventura Daniela
	Da definire
	Da definire

	
	10
	
	
	
	
	
	

	
	11
	
	
	
	
	
	

	
	12
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